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DUBARI CORBASI

(POTAGE DUBARRY)

8 kisilik MALZEME :

1 kii¢ik karnibahar

1 ¢corba kasigi yag

2 litre et suyu

1 tath kasidi tuz

2 kahve fincani un

1 su bardag sit

Ince dilimlenmis 1 kiiclk sogan
1/4 kereviz

1/4 pirasanin beyazi

YAPILISI :

Karnibaharin yalniz dallarini keserek yikayiniz

Sonra bol kaynar suda 20 dakika haslayiniz

Uzerine soduk su doékip sogutunuz

Sudan ¢ikariniz Teker teker dallarin Uzerlerindeki beyaz cicekleri kesip, garnitiir olarak bir tabada koyup
muhafaza ediniz

Dallarini da bagka bir tabaga koyup muhafaza ediniz

Bir tencereye yagi koyup kizdiriniz

Sebzeleri ilave edip bir dakika kavurup karnibahar dallarini, et suyunu ilave edip kaynatiniz
Satle unu bagka bir kapta iyice karistirip eziniz

Kaynayan ¢orba suyuna karistirarak yedirip agir ateste 15 dakika kaynatip sziiniz
Karnibahar ¢iceklerini de ilave edip bir kere karistirarak servis ediniz
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