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DOVME CORBASI
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1 su bardagi dévme Yetkin Asurelik Bugday
1,5 su bardagi bardagi Yetkin Nohut
1 ¢corba kasigi tereyagd

Yeterince et suyu veya su

Tuz

Kuru nane

Kirmizibiber

Terbiyesi igin:

1 su barda@i yogdurt

1 corba kasigi un (tepeleme)

1 yumurta sarisi

Maydanoz

Yetkin agurelik bugdayi ve Yetkin nohudu bir kag kez yikayip aksamdan islatin. Ertesi giin didukli tenceremize
bugdayi ve nohudu koyup 5 su bardadi su ile yumusayana kadar pisirelim. Kemik suyunu ilave edin. Bir kabin
icine yogurdu, unu, yumurtay! koyup ¢orbadan aldigimiz 1-2 kepge su ile hizlica ¢irpalim ki yogurt kesilmesin.
Bu iglemi terbiyemiz iliyana kadar yapin ve yavas yavag ¢orbanin igine karistira karistira dékun. Ayri bir tavada
tereyagini, naneyi ve kirmizi biberi yakip gorbamiza dékelim. 1 tagim kaynatip tuzunu da ilave ettikten sonra
¢orbamiz hazir.
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