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DORT PEYNIRLI ISPANAKLI TART

200 grun

1 yemek kasigi seker

1 cay kasigi tuz

120 gr margarin

2 adet yumurta

125 gr sur krema

450 gr Ispanak, dondurulmus
1 adet beyaz sogan

1 dis Sarimsak

3 adet toz karanfil

70 gr Rokfor

100 gr Allgdu dag peynir

70 gr Peynir (Emmentaler)

70 gr Peynir (Gouda Pikantje)
1 cay kasigi tane karabiber

1 adet kig¢uk taze hindistan cevizi rendesi
2 adet yumurta sarisi

1 tutam deniz tuzu

Dondurulmus ispanak ¢éziltince bir kaba koyun 2 adet yumurta sarisini, hindistancevizini, margarini, tane
karabiberi, karanfil tozunu, sit kremays, ince dogranmig beyaz sodani, sarimsagi, hep birlikte tuzu artip karigtirin
Tart hamurunu hazirlamak igin una toz sekeri 2 adet yumurtayi, kip dogranmis yagi, tuzu ve st kremayi ekleyip
hamurumuzu hazirlayalim.

Tart kalibini yaglayip hamuru bastirarak yerlestirelim hazirlamig oldugumuz harci Gstline yayalim peynir
cesitlerimizi ufak parcalar halinde ufalayip ispanaklarin Ustlerine serpelim.

170 derece 1sida firina sdrelim peynirler eriyip kizarana dek pigirelim sicak veya soguk servis yapalim.
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