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DORITOSLU VE LIMONLU CHEESCAKE

Hamuru icin;

Doritos Dippas

2 ¢orba kasigi margarin

1 su bardagi pudra sekeri
2 corba kasigi kakoo

1 tath kasidi tarcin

2 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi st
Kremasi igin;

10 paket labne peyniri

2 adet yumurta

2 adet limon kabug@u rendesi
1 adet vanilya

2 su bardagi pudra sekeri
4 corba kasigl krema

* Hamur malzemesini yumusak kivama gelene kadar yogurun

* Hamuru alti yaglanmis chcesecake kalibina yayin

* 180 C finnda, 10 dakika yarim pigsirme yapin

* Krema malzemesini oval bir kapta karistirip yarim pismis tartin Gzerine doékun
* 180 C finnda krema sertlesip Uzeri hafif renk alincaya kadar pigirin

* Buzdolabinda 2 saat dinlendirip servis yapin.
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