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DORİTOSLU VE LİMONLU CHEESCAKE

Hamuru için;
Doritos Dippas
2 çorba kaşığı margarin
1 su bardağı pudra şekeri
2 çorba kaşığı kakoo
1 tatlı kaşığı tarçın
2 adet yumurta
2 çorba kaşığı süt
Kreması için;
10 paket labne peyniri
2 adet yumurta
2 adet limon kabuğu rendesi
1 adet vanilya
2 su bardağı pudra şekeri
4 çorba kaşığı krema

* Hamur malzemesini yumuşak kıvama gelene kadar yoğurun
* Hamuru altı yağlanmış chccsecake kalıbına yayın
* 180 C fırında, 10 dakika yarım pişirme yapın
* Krema malzemesini oval bir kapta karıştırıp yarım pişmiş tartın üzerine dökün
* 180 C fırında krema sertleşip üzeri hafif renk alıncaya kadar pişirin
* Buzdolabında 2 saat dinlendirip servis yapın.
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