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DONDURULMUS KAYMAKLI DONDURMA

(Halbgefrorenes mit Himbeeren)

Kullanilacak malzeme:

1/2 kilo ahududu dondurmasi,
250 gram vanilyali dondurma,
250 gram taze kaymak,

30 gram ayiklanmig antepfistig,
200 gram ahududu,

6 acibadem kurabiyesi,

50 gram pudra sekeri,

40 gram toz sekeri,

1 limon.

Yapimi: Tathnin hazirlanmasinda kullanilacak kalibi hi¢ degilse bir saat énceden buzdolabina kaldirip iyice
sogutmali. Ahududularin ¢dplerini ayiklamali ve bunlari yayvan bir porselen kaseye koymali. Uzerlerine toz
sekerini serptikten sonra bir limonun suyunu da gezdirerek dékmeli. Beri yanda acibadem kurabiyelerini bir
firna koyup iyice kuruttuktan sonra havanda ddverek un durumuna getirmeli. Antepfistiginin zar gibi ince
kabuklarini ayiklamali. Sonra bu kavrulmusg fistig havanda dévmeli.

Kalibin Igini ahududu dondurmasiyle kaplamali. Bunun i¢ine vanilyali dondurmayi, bosaltmali. Onun UstinU
serpistirilecek acibadem kurabiyesi unuyla 6rttlkten son. ra limonlu sekerli ahududulardan blytk bir kismini
vanilyal dondurmanin Ustiine yaymali. Bunun Ustline de pudra sekeriyle ¢irpiimig, dévilmus antepfistigiyle
kanstinlmis kaymag@ dékmeli. Bir spatulayla diizledikten sonra bunlarin Gstiine bir yag k&gidi oturtmali. Kalibi
buz dolabinin buzluguna yerlestirip burada en azindan sekiz saat birakmali. Servis vakti gelince kalibi soguk bir
servis tabaginin Ustline basasag ederek i¢indeki-ni tabaga aktarmali. Kalan ahududulari da ¢evresine
serpistirdikten sonra bu dondurulmus tatlyi sofraya gétirip bekletmeden servis yapmall.
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