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DONDURULMUS BEZELYE CORBASI

Malzemeler

1+1/2 kap dondurulmus bezelye

1 klicUk dogranmis orta boy sogan
1 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyagi

2 kap tavuk suyu

1 defne yaprag

1 tath kasidi limon suyu

1 yemek kasigi maydanoz, ince kiyllimis
Tuz (tavuk suyu tuzlu ise koymayin)
Karabiber

75 ml krema

Hazirlanisi:

Orta boy tencerede, kisik ateste tereyadi ile sogani 7-8 dakika sote edin, dévilmis sarimsagi katin, karigtirin.
Krema hari¢ geri kalan tim malzemeleri ilave edip ¢orbayi 6nce kaynatin. Sonra kisik atese getirin ve yarim saat
kadar yavas yavas pisirin. Defne yapragdini ¢ikarip atin. Gorbayi blendirda tamamen purtiksuz olana kadar
¢irpin. Tencereye geri bosaltin. 5 dakika kadar kisik ateste iyice i1sitin. Kremayi ilave edin, kaynatmadan 2-3
dakika daha pisirin. Ocagin altini kapatip tGzerine kiguk kizarmig ekmek lokmalari koyarak sicak sicak servis

yapin.
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