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DONDURMALI YAGSIZ KEK

4 adet yumurta (oda sicakliyinda beklemis olmalr)
Tark kahvesi fincaniyla 2 fincan tozseker

Tark kahvesi fincaniyla 1 fincan sat

Tark kahvesi fincaniyla 3 fincan un

2 tepeleme yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

5-6 top diyet dondurma

Oda sicakhiginda bekleyen yumurtalari derin bir kaba kirin, Gzerine tozsekeri ekleyin. Tel ¢irpici ya da ¢atal
yardimiyla 1-2 dakika kadar ¢irptiktan sonra sit, un ve kakaoyu ilave edin. Kabartma tozunu da katip ¢atalla
hep ayni yéne dogru ¢irparak koyu muhallebi kivaminda bir karigsim elde edinceye kadar ¢irpin.

Diger taraftan, klc¢Uk boy bir kek kalibini ya da 20 santim ¢apindaki cam ya da porselen firin kabini 2 yemek
asigi siviyagla yaglayin. Kalibin dibine ve yanlarina firin kagidi yerlestirin. (Firin kagidi serdiginiz icin yag
kullanmaniza gerek yok.)

Hazirladiginiz kek karigimini kaliba aklarin. 5 dakika énceden 175 dereceye ve alt Gst konuma ayarladiginiz
firnda, iyice kabarincaya kadar, 40 dakika pisirin. Keki firindan alip sogumasini bekledikten sonra kaliptan
¢ikarin. Dilimleyip yaninda diyet dondurmayla servise sunun.
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