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DONDURMALI TAVUK GOGSU

250 gram tavuk gdgsu

5 su bardagi sit

1 litre krema

1 su bardagi tozseker

1 corba kasik tepeleme nigasta
Dondurma

Tavugu 35 dakika sureyle haglayin. Diger taraftan sit, krema ve tozflekeri bir tencereye alarak ocaga oturtun.
Tavuk haglandiktan sonra sudan alip blendere koyun. Ocaktaki sutten 2 kepce alarak tzerine ekleyin. Birlikte
¢ektikten sonra yeniden ocaktaki sute ilave edin. Kaynama noktasina geldiginde soguk suyla agtiginiz nisastayi
Uzerine ekleyin. 2-3 dakika daha pisirilip, kazandibi kokusunu saglamak icin hafifce dibinin tutmasini saglayin.
Daha sonra uygun bir tepsiye bir parmak kalinhginda dékip, yayin. Tepsiyi ocak Uzerine koyup yUksek ateste
muhallebinin altini iyice karamel rengini alana kadar piflirin. Bu sirada tepsiyi ¢evirerek her yerinin piflmesini
saglayin. Kazandibini 1 giin stireyle buzdolabinda sogumaya birakin. Servis igin kare geklinde kesip tabaklara
alin. Uzerine dondurma ekleyerek servis yapin.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 24.04.2021
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