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DONDURMALI PASTA

3 katli kakaolu pastaban

1 poset sade krem santi

80 gram bitter cikolata

1 tatl kasigi neskafe

Yarim su bardag st

600 gram kaymakli dondurma

1 paket creme ole (soko mousse)
8 adet king top tarzi ¢ikolata
Yaprak badem

Yarim su bardag@ st ile nescafeyi karnstirin. Pastabanin alttaki iki katini sitli kahve ile islatin. Dondurmayi
buzdolabindan ¢ikartip 5 dakika bekletin. Bu arada krem santiyi paketteki tarife gére hazirlayin. Krem santiyi
dondurma ve gikolata ile karigtirip 6zlegmelerini saglayin. En alt pastabani kelepgeli kalibin igine oturtun.
(kelepceli kalip kullanmazsaniz dondurma kenarlardan akiyor) Uzerine dondurmali karigimin yarisini srdin.
Diger kati tizerine kapatip kalan karisimi strin. En Ust kati kapatip buzlukta en az 3 saat bekletin. Creme ole'yi
pakette yazan sut miktarindan daha az bir sit ile hazirlayin. (1,5 bardak ise 1 bardak kullanin, bdylece daha
yogun kivamli olsun.) Pastanizi beklettikten sonra kaliptan ¢ikarip servis tabaginiza alin. Uzerini creme ole ile
kaplayip tekrar buzluga koyun. Servis yapmadan 5 dakika énce yaprak bademleri pastanin ¢evresine yapistirin.
Pastanin Gzerine beze veya ¢ikolata dizip servis yapin.
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