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DONDURMALI PASTA

Malzeme:
1 paket petibör bisküvi
125 gr Bizim Margarin
250 gr vanilyalı dondurma
100 gr bitter çikolata
taze böğürtlen
4 çorba kaşığı file badem
Taze nane yaprakları
Orman meyveli hazır sos

Pötibör bisküvileri elinizle ufak parçalar halinde kırın. Margarini eritin. Margarin ve bisküvileri büyük bir kaseye
aktarıp karıştırın. Küçük bir kek kalıbının içine elinizle bastırarak yayın. Fındıkları mutfak robotunda un haline
gelinceye kadar çekin. Vanilyalı dondurmayı çukur bir kasede mikserle 10 dakika çırpın. Fındıkları dondurmanın
içine ilave edin. Karışımı bisküvilerin üzerine dökün. Bitter çikolatayı benmari usulü eritin. Karışımın içine dökün.
Kürdan yardımıyla şekil verin. Buzlukta 1 gece bekletin. Servis yapmadan 15 dakika önce buzluktan çıkarın.
Dilimleyip taze böğürtlenler, nane yaprakları, kavrulmuş file badem ve orman meyveli sos ile süsleyin. Soğuk
servis yapın.
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