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DONDURMALI PASTA

5 yumurta

1 su bardag seker

1,5 su bardagi un, yarim su bardagi patates nisastasi
1 limon kabugu rendesi ve bir kasik limon suyu

1 cay kasigdi vanilya ve 1 ¢ay kasigi kabartma tozu
Pastayl nemlendirmek icin 1 kahve fincani meyve suyu
Kaymakli veya vanilya dondurma

Uzeri icin:

4 yumurta

3 kahve fincani seker

Yarim paket vanilya

25 cm. ¢apinda kalip yaglanir, unlanir, firin yakilir.

Yumurtalar, seker ve limon kabugdu rendesi iyice koyulagincaya kadar ¢arpilir. Elenmis nisasta un vanilya,
kabartma tozu karigimi konup karistirilir. Kaliba bosaltilip orta isili firinda 35- 40 dakika pisirilir. Soguyunca
kaliptan ¢ikarilir.

Enine iki parcaya kesilir. Pargalar meyve suyuyla islatilir. Arasina dondurma konur. Buzlukta soguk olarak
saklanrr.

3 kahve fincani seker, 2 fincan su ile kaynatilip ¢ok koyu bir surup yapilir. Yumurta aklari ¢carpilir, kati kar haline
getirilir. Kaynar surup dokdltp karnistirilir. Vanilya konur.

Soguyunca altta biriken surubu almadan krema torbasina doldurulur. Pastanin Gzerine dag bigiminde sikilir.
Sofraya getirilirken pastanin tepesine saf alkole batirmig bir kesme seker konur ve yakilir. Seker karamelize
olarak yanip asagdi dogru akar.

Not: Pastanin etrafi mevsim meyveleri ile sislenir.
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