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DONDURMALI KREP BOHCALARI

4 kisilik

1 su bardagi un

1 tutam tuz

1 adet yumurta

1 corba kasigi siviyag
1,5 su bardagi st
Dondurma

1 adet vanilya cubugu
Sislemek icin:
Pudrasekeri

Nane yapragi

Gilek

Unu, bir tutam tuzu, yumurtay, siviyagi ve st bir kapta iyice karigtirin. Gok hafif yaglanmis teflon tavaya yarim
kepce dolusu krep karigsimindan koyun. Arkali énld pisirin. Tim malzemeyi bu sekilde bitirin. Hafifge ihnmig
kreplerin igine birer top dondurma koyun. Ug kisimlarini Ustte birlestirip, incecik kesilmis vanilya kabuklariyla
baglayin. Servis tabagdina yerlestirin. Uzerlerine pudrasekeri serpin. Nane yapragi ve cilekle susleyip, servis

yapin.
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