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DONDURMALI ELMALI MiNi TARTLAR

https://migros.com.tr

4 top dondurma

4 adet milféy hamuru

4 yemek kagigi kayisi marmelati
2 adet yesil eksi elma

4 yemek kasigi esmer seker

1. Milféy hamurlarini buzluktan ¢ikarip oda sicakliginda 5 dakika bekletin.

2. Yuvarlak kase yardimiyla hamurlari capi 12 cm olacak daireler seklinde kesin.

3. Elde ettiginiz 4 adet yuvarlak milféy hamurlarinin her birinin Gzerine 1 yemek kasigi kayisi marmeladi strip
hamurun her tarafina glizelce yayin.

4. Kayisi regelli milféy hamurlarinin Gzerine elma dilimlerini yelpaze seklinde Ust Uste gelecek dizin.

5. Son olarak her birinin Gzerine birer yemek kasigi esmer seker serpin.

6. Hazirladiiniz kolay elmali Tart Tatinleri yagli kagit serdiginiz firin tepsisine koyup 6énceden 200 C isittiginiz
firnda hamur kabarip elmalarin Gzeri karamelize olana kadar 16-18 dakika pigirin.

7. Tart Tatinleri servis tabagina alip tizerlerine Limonlu, Karadutlu ve Vanilyali Carte d[7JOr[?ldan karigik bir top
koyun. Hazirladiiniz tathyi bekletmeden hemen servis edin.

8. Farkli lezzetler igin; Tatlinizi Carte d[2JOr Meyve Soleni, Carte d[?JOr Karamel sos veya Carte d[?/Or Cikolata
sos ile beraber servis edebilirsiniz.

9. Kolay elmali minik tartlari , elma yerine armut veya nektarin meyveleri ile de hazirlayabilirsiniz.
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