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DONDURMALI ELMA TATLISI

Malzemeler:

4 adet orta boy sari elma

1/2 cay bardag iri ¢ekilmis ceviz
1/2 cay barda@ kuru Gzim

1 cay kasigi tarcin

3 yemek kasigi seker

4 top vanilyali dondurma
Antepfistigi

Once ceviz, kuru Gzim. targin ve 1/2 yemek kasigi sekeri karigtirin. Elmalarin kabuklarin, ince bir sekide soyun
ve limon ile kararmamasi igin ovun. Elmalarin ¢gekirdeklerini bir cay kasigi yardimi ile oyarak ¢ikarin. EImalann
ortasina hazirladiginiz karisimdan koyun. Elmalari dik bir sekilde ve yanyana bir tencereye yerlestirin. Kalan
sekeri elmalann Uzerine serpistirin. ElImalarin yarisina gelecek kadar sicak su ekleyin ve elmalar yumusayana
kadar pisirin. Sogumasi i¢in dolapta bekletin. Servis sirasinda Uzerine dondurma yada krem santi koyun.
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