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DONDURMALI CILEK

Malzeme (4 kisilik):

Krem santi:

125 gr. taze krema,

1-2 ¢gorba kasidi sut veya su (¢ok soguk),

1 cay kasigi toz vanilya,

30 gr. tozseker,

1 kip buz,

500 gr. taze iri ¢ilek (saplari ayiklanip bol su ile yikanmig),
500 gr. vardiyali dondurma,

1 kutu kirdan.

Krem santiyi hazirlamak i¢in soguk derin bir kapta taze krema ile stit veya suyu karistirin. Vanilya, toz seker ve
buzu ilave ettikten sonra uzunca bir yumurta teli ile strekli olarak fakat agir agir ¢irpin. Krema koyulasip teli
kaldirdiginizda Gzerinde kalacak hale gelince, ¢irpmayi durdurun. (Aksi takdirde, yani ¢irpmaya devam edecek
olursaniz, krema kesilip yaga dontisir). Buzu ¢ikarip attiktan sonra krem santiyiyi soguk bir yerde saklayin.
Gilekleri kirdanlara gegirin.

Dondurmayi sogutulmus bir cam kaseye koyup, kirdanlara gegcirilmis cilekleri, dondurmay értecek bigimde
yerlestirin.

Krem santiyiyi bir sikma torbasina koyup dondurmayla ¢ileklerin arasinda kalan bogluklara sikin.

Tathnizi hemen servis edin.

© lezzetler.com tarif no:26419 « adi:Dondurmali Gilek « génderen:Naci Baba « indirme tarihi:19.09.2024 - 03:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dondurmali-cilek-vt18593
http://www.tcpdf.org

