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DOMINO PASTA

1,5 cay bardag bal

1 cay bardadi esmer seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta

1 cay kasigi muskat rendesi

1 su barda@i 6gutilmis badem
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 kasik margarin

4-5 yemek kasigi kayisi marmeladi
2 poset Bitter Glazur

Bal, margarin ile esmer gekeri tencereye alip kisik ateste eritin. Ocaktan alip sogutun ve ¢irpma kabina alin.
Uzerine sekerli vanilin, yumurta, muskat rendesi ve 6gutilmis bademleri karigtirip ilave edin. Mikserin ylksek
devrinde 2 dakika ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. 2/3 Gnu karnsima ekleyip mikserin orta
devrinde 1-2 dakika ¢irpin. Kalan unu ekleyip eliniz ile yogurun. Hamuru yaglanmig 25x30 cm boyutlarindaki
kaliba alin. Yapismayi énlemek icin arada sute batirdiginiz bir yemek kagidi ile diizgiince yayin ve pigirin.
Finndan ¢ikartip sogutun. Keki kaliptan ¢ikartip enlemesine ortadan ikiye kesin. Kekin ilk katina kayisi
marmeladi sUrip Uzerine ikinci kati kapatin, bigak ile 2x4 cm boyutlarinda dikdértgenlere kesin.

Glazlr posetini kaynatiimig ve 1-2 dakika sogumaya birakilmis suya koyup 5 dakika bekletin. Sudan masa ile
¢ikartin, kenarindan kesin ve cukur bir kaseye bosaltin. Dilimlediginiz kekleri glazire batirip her tarafini kaplayin.
Tel 1zgara Uzerine siralayip donmasi igin 20 dakika bekletin.

Beyaz renkli stsleme glaziru ile ¢ikolatali dilimlerin Gzerine domino taslari seklinde noktalar olusturun.
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