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DOMINO (ALMAN KURABIYESI)

Hamur:

100 g seker pancari surubu,

2 yemek kasigi sit,

75 g tereyagi,

200 g un,

1 paket kabartma tozu,

2 yemek kasigi kakao,

1 paket vanilya,

1 tutam tuz,

50 g rendelenmisg findik,

Ici ve Ustl:

1 yemek kasidi elenmis pudra sekeri,
100 g badem ezmesi,

2 yemek kasigi marmelat ya da jole,
300 g bitter gikolata,

20 g hindistancevizi yagi.

Sds:

1 yumurtanin aki,

pudra sekeri.

Hamur: Surubu sit ve tereyagi ile devamli karigtirarak isitin ve sogumaya birakin. Unu kabartma tozu, kakao,
vanilya, tuz ve ceviz ile karistirin, siviyi ilave edin ve hamur yodurun, gerekirse biraz un katin. Hamuru kagith bir
tepsinin Gstiinde 3 mm kalinliginda agin. Tepsiyi 200 derecede 8-10 dakika pisirin.

Ici ve Ustl: Masaya ince bir tabaka pudra sekeri serpin, badem ezmesini sekerin tstliinde hamurun yarasina
kadar agin. Pismis hamuru firndan ¢ikar gcikmaz enine kesin. Bir yarisina marmelat strtin, aciimis badem
ezmesini marmeladin Ustline yayin, tekrar marmelat sdrin, kalan hamuru értiin. 3 x 6 cm buyUkliginde parcalar
kesin. Cikolatayi hindistancevizi yadi ile benmaride eritin, sogumaya birakin ve tekrar isitin. Domino taglarini
cikolataya batirin, bir 1zgaraya alin ve siizilmeye birakin.

SUs: Yumurta akini pudra sekeri ile karistinin (fazla sulu olmasin!). Sekeri bir torbaya doldurun, torbanin bir
kdsesini kesin. Domino taglarina nokta sayilarla sisleyin.
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