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DÖMİ-GLAS SOSLU KREP

1 su bardağı un
1 su bardağı süt
1 tutam tuz
50 gr margarin
2 su bardağı İspanyol sosu
5 su bardağı et suyu
2 çorba kaşığı mantar (kıyılmış)
50 gr dövülmüş ceviziçi

İspanyol sosunu, et suyunu ve mantarları büyük bir tencereye koyunuz. Tenceredeki karışımı, orta ateşte
kaynatınız. Kaynayınca ateşin altını kısıp 30 dakika üçte birini çekene kadar yavaş yavaş pişirin.
Krep için: Yumurta, un, süt ve tuzu karıştırıp dinlendiriyoruz. Daha sonra tavada yağı eritip krep hamurunu
pişiriyoruz.
Piştikten sonra krepin içine sosu döküp ceviz içlerini ekleyelim. Krepi sarıp keselim kürdan batırıp servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:108311 • adı:Dömi-glas Soslu Krep • gönderen:Ay Fer • indirme tarihi:18.04.2024 - 15:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domi-glas-soslu-krep-vt78841
http://www.tcpdf.org

