B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMI-GLAS SOSLU KREP

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 tutam tuz

50 gr margarin

2 su bardagi Ispanyol sosu

5 su bardadi et suyu

2 ¢orba kagsig mantar (kiyilmig)
50 gr dévilmas cevizigi

ispanyol sosunu, et suyunu ve mantarlari biiy(ik bir tencereye koyunuz. Tenceredeki karigimi, orta ateste
kaynatiniz. Kaynayinca atesin altini kisip 30 dakika Ugte birini gekene kadar yavas yavas pisirin.

Krep icin: Yumurta, un, st ve tuzu karistirip dinlendiriyoruz. Daha sonra tavada yagi eritip krep hamurunu
pigiriyoruz.

Pistikten sonra krepin igine sosu dokup ceviz iclerini ekleyelim. Krepi sarip keselim kirdan batirip servis edelim.
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