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DOMI GLAS SOS

800 gr (2 su bardag) ispanyol sosu
1 kg (5 su bardadi) et suyu

2 ¢orba kagsig mantar (kiyilmig)

5 ¢orba kasiJi sirke

ispanyol sosunu, et suyunu ve mantarlari by(ik bir tencereye koyunuz.

Tenceredeki karisimi, orta ateste kaynatiniz. Kaynayinca atesin altini kisip 30 dakika Ugte birini gekene kadar
yavag yavas pisirdikten sonra sirkeyi ekleyiniz.

Tenceredeki sosu dibine tilbent désenmis slizgegten gegirerek bir sosluga sizip servis ediniz.

Not: Bu klasik Fransiz sosu genellikle éteki soslarin yapilmasinda ana madde olarak kullanilir. Ama yalniz
basina da, rosto ve bifteklerle servis edilebilir.
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