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DOMATESLI ZEYTINLI REZENE (FRANSA)

2 bas rezene (yesil bolimleri alinip, bir bagka tarifte kullanmak icin saklanmis; kalan kéklerin her biri 2'ye
kesilip, ince dilimlenmis)

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

1 sogan (ince dilimlenmis)

2 domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra, iri dogranmig)

50 g siyah zeytin

1/2 tath kasigi kekik

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

Zeytinyagini bir tencereye koyup, tencereyi kisik atese oturtarak, yagdi isitin. Isininca soganlar koyup, sik sik
karistirarak, saydamlasincaya kadar (yaklasik 10 dakika) pisirin. Rezene dilimlerini ekleyip, ara sira karigtirarak,
yumusayincaya kadar (yaklasik 10 dakika) pisirin. Domates parcalari ve zeytinleri ekleyip, karigimi suyunu
cekinceye kadar (yaklasik 10 dakika) pisirin. Kekik ve karabiberi serpip, tencereyi atesten alin ve domatesli -
zeytinli rezeneyi isitilmig bir servis kabina bosaltarak, servis yapin.
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