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DOMATESLI VE PEYNIRLI PATLICAN GRATEN

4 klcUk patlican, uzunlamasina ortadan ikiye kesilmis
4 yemek kasigi zeytinyagi

120 gr dogranmis domates konservesi

1 dis dévilmuls sarimsak

1/2 cay kasigi kekik

250 gr mozzarella, dogranmig

150 gr kokteyl domates, ikiye kesilmig

Tuz, taze ¢ekilmis karabiber

Firini 220 dereceye ayarlayarak isitin. Firin tepsisini yaglayin. Patlicanlari tuz, ¢ekilmis taze ¢ekilmis karabiber
ile cesnilendirin ve sicak tavada 2 yemek kasi§i zeytinyadi ile 3-4 dakika kizartin. Domates, sarimsak ve kekigi
karistirip, tuz ve karabiber ile gegnilendirin. Hazirladiginiz firin tepsisine kesik ytizleri yukari gelecek gekilde
patlicanlari yerlestirin. Uzerlerine domates sosunu ddkin. En Gste mozzarella ve kokteyl domatesleri yerlestirin.
Tuz ve karabiberle tatlandirip kalan yagi tizerlerine serpin. 15 dakika firinlayip, feslegenle stsleyerek servis
edin.
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