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DOMATESLI UN CORBASI

8 bardak et suyu (Kemik suyu da olabilir)

100 gr. un (2 fincan)

100 gr. yag (1 kicUk paket)

6-8 adet domates (700-750 gram) veya (150 gr.) 1,5 fincan domates sal¢asi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi tuz

2 dilim ekmek

1 fincan gicek yagi

Bir tencereye yag ve un koyarak 5 dakika kadar kavrulur. Sonra buna et veya kemik suyu, kaynar suya batirilip
iyice ve tamamen soyulup ¢ekirdekleri de temizlendikten sonra pire haline gelene kadar haglanmis domates
veya salca ile bir tatl kagigi da tuz koyarak tencerenin kapagi kapatilip 15-20 dakika kadar pigirilir. Bir sahanda
kizdirilan yagin igine iri zar taneleri gibi dogranmig ekmek konarak nar gibi kizartilir ve alinacagina yakin arzu
edilirse kirmizi biber konup, kizgin kizgin gorbaya ilave edilerek servis yapllir.
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