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DOMATESLI TAVUKLU EZOGELIN CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Ezogelin Corbasi
1 yemek kasigi Teremyagd

100 g tavuk gégsu

1 Adet domates

1 Tath Kasigi nane

5 Su Bardagi su

Teremyag'i bir tencerecede eritin. Uzerine kiiglik kusbasi dogradiginiz tavuklari ilave edin ve soteleyin. 3 bardak
suyu tencereye ilave edin ve kaynamaya birakin. Su kaynadiktan sonra, ayri bir kapta 2 bardak su ile
karigtirdiginiz Ezogelin gorbasini karigtirarak tencereye ilave edin. Karigim kaynadiktan sonra, 10 dakika kisik
ateste pisirip ocagin altini kapatin. Ocagi kapattiktan sonra 1 tatl kasigi nane ilave edin. Isteginize gore Uzerine
kiyilmig maydanoz ve kirmizi biber ilave edebilirsiniz.
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