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DOMATESLI RISOTTO

www.miele.com.tr

1 kirmizi Sogan

125 gr. Chorizo (Ispanyol salami)

1 Klclk kabak

100 gr. Kalamata zeytin (siyah), ¢ekirdegi ¢cikariimig
2 1/2 yemek kasigi Zeytinyagi

1 konserve dogranmig Domates (400 gr.)
375 ml Tavuk suyu

200 gr. Arborio piring

30 gr. Tereyagi

50 gr. Parmesan, rendelenmis

2 yemek kasigi Maydanoz, kiyilmis

2 yemek kasigi sogancik otu, kiyilmig

60 gr. Kegi Peyniri

50 gr. Fesleden yapragi

Zeytinyad!

Sogani soyun. Sogan, Chorizo salami ve kabaklari ince ince kipler halinde kesin.

Sogan, salam ve zeytinyadini mikrodalgaya uygun bir kaliba koyun ve pisirin.

Domates, et suyu ve piring ilave edilir, Gstl kapatilir ve pisirmeye devam edilir.

Kabag ilave edin ve iyice karigtirarak pisirin.

Risotto pisdikten sonra 2 dakika dinlenmeye birakilir ve ardindan Tereyadi ve Parmesan peyniri ilave edilir.
Servis yapmadan énce maydanoz, zeytin ve sogancik otunu ilave edilerek cogaltilir, keci peyniri ve feslegen ile
servis edilir.
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