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DOMATESLI RAVIOLI

3 adet domates

2 ¢orba kagsigi krema
Yarim demet dereotu

1 ¢corba kasigi tereyag
200 gram lor peyniri

2 yumurta

1 cay baragi sit

Aldig1 kadar un

Hamuru igin yumurtalari bir kabin igine kirin. Uzerine unu ve siiti ekleyip yumusak bir hamuru yapin. 15 dakika
kadar dinlendirdiginiz hamuru ince bir gekilde acin. I¢ malzemesi igin peyniri, kiyilmig dereotunu ve bir
yumurtanin akini karigtirnp harmanlayin. Bu karisimi hamurun Gzerine iki parmak arayla siralayin. Uzerine tekrar
hamurla kapatip kanarlardan bir kalip yardimiyla kesin. Kesilen hamurlari kaynayan suyun icine atip 14 dakika
kadar haslayin ve stiziin. Tereyagdi ve kremayi kaynatin, icine kiip seklinde dogranmis domatesleri ekleyip 2
dakika kadar pigirin.Servis tabagina alip sicak olarak ikram edin.
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