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DOMATESLI PILIC YAHNISI

MALZEMELER

4 adet pilic g6gus eti

4 adet kuru sogan

4 corba kasigi tereyagi

3 adet domates

1 cay kasigi acisso

1 su barda@i tavuk suyu

4 corba kasigi un

Yarim ¢ay kasigi karabiber
Tuz . -
PILICLERI KIZARTMAK ICIN
Siviyag

Pilic gdgUs etlerini tuzlayip biberleyin. Tavayi kizdirip sivi yag dékin. Piligleri tinlayip, fazla unu tGzerinden
serpigtirin. Tavada ters diiz ederek pigirin.

Sosun hazirlanigi: Once soganlar yarim ay seklinde dograyin. Sonra tereyagdini eriterek soganlari altin sarisi
renk alincaya kadar soteleyin. Domatesleri yikadiktan sonra kabuklarini soyarak kigik dograyin.

Tavada sotelediginiz sodanlara hazirladiginiz domatesleri ilave edin. Tavuk suyunu ddkerek, tuz ve acisso ile
lezzetlendirin.

Tavada ¢evirdiginiz pilicleri domatesli yahni sosunda 30 dakika kadar pigirin.

Pisen pili¢ yahnisini dal maydanoz ile susleyin.
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