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DOMATESLI PILAV (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 su bardag piring

2 su bardagi et suyu

1 kliclk sogan

2 adet domates

1 adet taze kirmizi biber
200 gr. kugbasi et

1 cay kasigi karabiber
Tuz

1 corba kasigi sade yag

YAPILISI

Bir tencereye tereyagi konulup kizdinlir. igine etler eklenerek kizartilir. Uzerine inee kiyilmis soganlar eklenerek
yumusgatilir. Domates rendelenir. Biberler inee dogranir. Teneereye eklenerek 1 dk. daha kizartilir. Uzerine
yikanmig ve slizilmUs piring, et suyu ve tuz eklenerek 2 dk. harli, 10 dk. yavas ateste pisirilip atesten alinir.
Teneerenin agzina bir havlu koyarak fazla buhari alinir. Yizine karabiber serpilip servis edilir.
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