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DOMATESLI PATLICAN

Elif Korkmazel

4 adet ince patlican

6 dis sarimsak

Yarim su bardagi sivi yagi
2 dal taze kekik

Yarim demet maydanoz

1 cay bardadi Gzim sirkesi
1 tath kasigi seker

20 adet minik domates
Tuz, karabiber

Patlicanlarin kabuklarini soymadan 1 santimlik halkalar seklinde kesip tuzlu suda 5 dakika dinlendirin. 4 yemek
kasiJ yag tavaya koyun Uzerine 6 dig dilimlenmis sarimsaklari koyup kavurun. Sonra suyu sikilmis patlicanlari
renkleri fazla koyulasmadan kizartin ve bir kaba aktarin. Maydanozun ve kekidin yarisini Gzerine ilave edin.
Sirke ile yarim bardak suyu tavada bir tagim kaynatip tuz karabiber ve sekeri ekleyip patlicanlarin Gzerine
doékin. Kapag kapali sekilde 1,5 saat bekletin. Ardindan servis tabadina alip Gzerine dogranmis domatesi,
kiyllmig maydanozu, kekigi ekleyip servis yapin.
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