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DOMATESLI OMLET

Yikanmig kabuklari soyulmus ve kiguk kip seklinde dogranmis domatesi tereyagi ile soteleyiniz.

Tuz, karabiber ilave ederek ocaktan aliniz.

Yumurtanin ak ve sarilarini kpik képiik oluncaya kadar ¢irpiniz.

Igine tuzunu ve karabiberini ilave ediniz.

Omlet tavasinda yag eritiniz.

Yumurtalarin tavaya yapismamasi i¢in yagin sicak olmasi gerekir. Tavada eriyen yagin isinmasini bekleyiniz.
Dumanlanmamasina dikkat ediniz.

Girpilmis olan yumurtalari tavaya dokiniz.

Devamli tahta spatula ile karigtirarak kenardakilerle ortadakilerin yerini degistiriniz.

Tavay sallayarak her tarafinin egit pigmesini, tavaya yapigmamasini ve giizel renk almasini saglayiniz.
Onceden hazirlanan domates sosunu omletin yarisina dokerek katlayiniz.

Maydanozla siUsleyerek servis yapiniz.
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