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DOMATESLİ OMLET

3 adet orta boy domates
2 çorba kaşığı zeytinyağı
1 çay kaşığı tuz
1 çay kaşığı karabiber

Domateslerin kabuklarını soyup çekirdeklerini çıkartın. Fındık büyüklüğünde doğrayın. Küçük bir sahanda
zeytinyağını kızdırıp domatesleri ilave ederek 10 dakika kadar ve domatesler iyice eriyinceye kadar pişirin.
Tuzunu ve biberini ekleyip karıştırın.
Omleti, sade omlet tarifinde olduğu gibi pişirin. Omlet katılaşmaya başlayınca içine bu harcı boşaltın.
Pişince, servis tabağına ikiye katlıyarak ya da rulo yapılarak servis yapın.

ML® Biberli Omlet için tıklayın
ML® Biberli Omlet (görsel)

© lezzetler.com tarif no:24110 • adı:Domatesli Omlet • gönderen:pür-i pak • indirme tarihi:19.09.2024 - 21:26

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domatesli-omlet-vt6594
https://tr.ml.md/biberli-omlet-vt1583
https://video.lezzetler.com/biberli-omlet-gorsel-vt50630
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/domatesli-omlet-24110.jpg
http://www.tcpdf.org

