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DOMATESLI MIHLAMA (RIZE)

2 Yemek kasi§i tereyagi

3 Yemek kasigi misir unu

Yarim kase dil peyniri (veye koloti yani Karadeniz peyniri)
1 Tane domates

1,5 Su bardagi su

Tuz

Once tereyag bir tavada eritilerek icerisine elenmis misir ununu ilave ederiz 3-4 dakka kadar orta ateste
kavururuz sonra suyu ilave ederiz (suyu ilave ederken top top olmamasi icin azar azar ilave edilip karistirimasi
icap eder)ufak ufak dogranmis peynirimizi ilave ederiz sonra hemen rendelenmis domatezimizi ilave ederiz agir
ateste 10 dk pigiririz.

ML® Boriilce Mihlamasi icin tiklayin
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