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DOMATESLI MAKARNA

500 gr. orta kalinlikta makarna
10 Bardak su

Salcast:

5 Corba kasig tereyag,

6 Domates,

1 Tath kasigi tuz.

Bir tencereye su ve tuz konularak kaynatilir. Makarnalar ortalarindan kirilarak atilir, haslanir, stizgecten
gecirilerek sulari stiztlir ve yeniden tencereye konulur. Bu sefer tencereye, makarnalarin (izerine kadar soguk
su konulup, tuz serpilir ve 20 dakika dinlendirilir. Bagka bir tencereye tereyag, kiigik dogranmis domatesler ve
tuz eklenerek atese konur, karistirarak pisirilir. Domatesler iyice eriyince, makarnalar stizilip bunlarin Gzerine
bosaltilir.

Birkac¢ defa karigtirildiktan sonra kapagi kapatilir, 3-4 dakika hafif ateste demlendirilir. Sicak servis yapilir.
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