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DOMATESLI MAKARNA PASTASI

50 gr margarin

Yarim paket firn makarna
2 adet domates

Besamel sos igin:

3 ¢corba kasigi un

Bir buguk su bardagi st
Yarim su barda@ kasar
Sislemek igin:

Kiraz domates

Feslegen

Makarnayi kirmadan, tuz eklediginiz bol suda haslayin. Stiziip genis bir kaba alin. sana yagini bir tavaya alip
kiip dogradiginiz domatesi bir iki dakika sote edin ve yaginin siziin. Begsamel sos icin 1 kagik yagi kiigiik bir
tencereye alip kizdirin. Uzerine unu ilave edip, kokusu gidene dek kavurun ve situ ekleyin. Karistirarak boza
kivamina gelinceye dek pigirin ve ocaktan alin. Makarnanin tzerine, yagi stizlimus, sote domates, besamel sos,
kagar peyniri, tuz ve karabiber ekleyip harmanlayin. Kalp seklindeki bir kek kalibini yaglayin. Makarnay kaliba
yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Pistikten sonra ters gevirip servis tabagina
alin. Dérde bélinmis kiraz domates ve feslegen yapraklari ile stsleyerek servis yapin.
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