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DOMATESLI LEVREK BUGULAMA

Malzeme:

4 adet 150'ser gr'lik Levrek Filetosu
2 cay kasigi tereyagi

4 adet orta boy domates

4 dilim kabuklar soyulmus limon
1/2 sivri biber halka halka kesilmig
1/4 tath kasigi tuz

1 adet defne yapragi

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

Hazirlanisi:

Tencereyi atese koyunuz hafif kizdirarak tereyagini ve baliklari ilave ediniz. 1 dakika alt Ust sote yapiniz.
Domatesleri kabuklarini soyarak ince ince dograyiniz ve baliklarin Gzerine ilave ediniz. Sivri biber ve defne
yapraginida ilave ederek her baligin Gzerine 1'er dilim limon koyunuz, gayet kisik ateste 10 dakika pigiriniz.
Uzerine kiyimis maydanozu serperek servis yapiniz.
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