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DOMATESLI KURU FASULYE

Malzeme:

1/2 kg Bizim Mutfak Kuru Fasulye

1 adet sogan

3 adet orta boy domates

1 tatl kasidi domates sal¢asi

4 corba kasigi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
2 tath kasigi toz seker

tuz

karabiber

Fasulyeleri en az 6 saat dncesinden suda bekletin. Sonra siizip bol suyla yikayin ve kisik ateste diri kivamda
hasladiktan sonra stizip bir kenarda bekletin. Zeytinyagdini tencerede kizdirin. Kiyilmig sogani ekleyip kavurun.
Dogranmis domatesleri ve salgayi ekleyin. Domatesler koyu bir kivamda sos haline gelince 6 bardak sicak suyu
ilave edin. Birka¢ tasim kaynamaya birakin. Haglanmis fasulyeler, tuz ve karabiberini ekleyin. Tencerenin
kapagdini kapatin. Cok kisik ateste fasulyeleri pisirin. Ocaktan alin, istege gore sicak veya soguk servis
yapabilirsiniz.
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