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DOMATESLI KOFTE (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 su bardag ince bulgur

1 cay kasigi kimyon

1/2 kg. taze domates rendesi
1/2 su bardagi zeytinyagi

1 yemek kasidi salca biber
Toprak kap (kas'a)

Tuz

YAPILISI

Toprak kap igine bulgur, salga biber, tuz ve bir miktar domates rendesi eklenerek harmanlanir. Yogurulma
islemi devam ederken domates rendesinden azar azar eklenerek ¢ig kéfte kivamina gelinceye kadar devam
edilir. Bu kivama gelince parmak ve avug i¢i yardimi ile sikimlar alinarak tabaga dizilir. Yanina bir kase icine
koyulan zeytinyag! ile servis edilir.

Not: Bu kofte tirl genellikle yaz aylarinda ve 6gleden sonra eve gelen misafir veya komsulara hazirlanan bir
yemek tird olup catal kullaniimadan zeytinyadina batirilip yenen bir yemek taradur.
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