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DOMATESLI KAZ YAHNISI

1 adet kaz

100 gr margarin

5 adet olgun domates
3 adet sogan

2 yemek kasigi un

1 tutam karabiber

1 tath kasidi tuz

Temizlenmis bir kazi dograyiniz, haslayip siiziiniiz. Uzerine bir sogan gentiniz, iki kasik tereyagi ile tencerede
kuvvetli ateste tahta kasikla soganlar pembelesinceye kadar karigtiriniz. Sonra biraz un serpiniz, etleri de
kizartip orta atese ¢ekiniz.

Bagska bir tencereye olgunlarindan sekiz ort domates dograyiniz. Etlerle bir oluncaya kadar kaz suyu ile kaynatip
sliziin0z. Ya da kaz suyu ile bir kasik pelte eziniz, soyulmus ki¢Uk sodanlarla kaz tenceresine atiniz. Tuz ve
baharat ekiniz, kapali olarak yavas yavas pisiriniz. Kestane blyUkliginde yirmi par¢a patatesi tereyagi ile
kizartiniz, tencereyi indirmeden iki (¢ dakika 6nce igine atiniz.

Not: Bdyle yahnilerde kiiglk soganlardan uygun miktar soymali, haslanan etin sizillp yadi alinmis suyu biraz
haslamah, yahniyi indirmeden beg alti dakika dnce patates yerine tencereye atmali. Béyle pek lezzetli olur.
Yahnilerde bol sogan koymaktan kaginmamalidir.
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