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DOMATESLI KABAK

6 kabak (temizlenip kabuklari kazinmis)

2 corba kasiJi rafine yag

1 taze sogan (ince kiyilmig)

2 dis sarimsak (dévilmus)

30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

1 kg domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ayiklanarak dogranmis)
125 gr (1 su bardagi) gravyer peyniri rendesi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kabaklari 1 cm kalmldinda uzunlamasina dilimleyip, kagit pecetelerle kurulayiniz.

BuyUk bir tavada rafine yagi orta ateste kizdirip, kabak dilimleri, taze sogan ve dévilmuis sarimsagi katarak
tahta kasikla iyice karigtirnniz. Atesi kisip tavanin kapagini kapatarak 10 dakika, kabaklar yumusayana kadar,
pisiriniz. (Pigirirken kabaklari arasira geviriniz.)

Once finninizi orta sicaklia (180° C) getirip 1sitiniz.

Orta boy bir tencerede 1 ¢orba kasiJi tereyadi orta ateste eritiniz. Yag kizinca domatesleri ekleyip arasira
karistirarak 5 dakika pisiriniz.

Kalan 1 corba kasigi tereyagla atese dayanikli bir cam gliveci yaglayip, domateslerin Ugte birini glivece
koyunuz. Kabak dilimlerinin yarisini Ustlerine ddseyip, onlarin da Ustline gravyer peynirinin yarisini serpiniz.
Kalan sebzeleri bu sirayla, en Uste domatesler gelecek bigimde ddseyip, kalan gravyer peyniri rendesini
serpiniz. Tuz ve biberi serpip glveci firina stiriiniiz. Domatesli kabagi 45 dakika pisirip servis ediniz.
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