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DOMATESLI JELATIN (KIRMIZI MAT)

40 adet jelatin yapragi (100 gr.)
3 damla kirmizi boya

500 gram domates sal¢asi

250 gram su

1) Jelatini bol buzlu suda 30 dakika kadar islayip susuz olarak bir ga ¢ikariniz.

2) Domates salgasini, boyayi, suyu bir kapta 2 dakika kaynatip al aliniz. Jelatini ilave edip iyice karigtiriniz.

3) Dlzgun ¢elik bir tepsinin dibini 1-2 damla rafine yagi ile tam yaglayiniz. Ve jelatinli domatesin bir miktarini 1
milim kalinhi@inc tarafi esit olarak tepsiye dokuniz.

4) Buzdolabinda sogutup istediginiz zaman kullaniniz.

Not: Domatesli jelatin, dekor i¢in kaliplarla kesilebildigi gibi, sigir dilinin Gzerine dékullp stslemede de kullanilir.
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