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DOMATESLI IRMIK CORBASI

250 gr. kugsbagi dogranmig koyun eti

4 adet domatesin suyu, (veya 2 ¢orba kasiJi sal¢a)
1 cay kasigi toz seker

1 ¢corba kasigi un _

125 gr. yag, 2 ¢orba kasigdi ince Irmik

1 sogan

8 bardak su

tuz

Bir tencerede un, irmik ve yagi on dakika kadar karigtirip, hafif ateste pisiriniz. Domates suyu (veya salga) tuz,
seker ve su ilave ediniz. Hafif ateste karigtirp pisiriniz. Uzerine kiyllmig maydanoz ve kizarmig ekmek koyup
servis yapiniz.
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