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DOMATESLI IRMIK CORBASI

8 bardak et suyu
80 gr irmik

1 - 2 dilim ekmek
3 yumurta sarisi
2-3 domates
250 gr sit

Yikanip bir kag pargaya bdlinen domatesler, yarim bardak su iginde pisirilir. Pigirilen domatesler bir stizgecten
gecirilerek tencereye alinir ve Ustine et suyu ilave edilir.

Atese konan tencereye tuz atilir ve su kaynamaya baglayinca irmikler serpilir ve bir iki kez karistirilir. Bundan
sonra hafif ateste 25 dakika pisirilir.

Terbiyesini ve ekmegini de hazirlanarak servis ediniz.
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