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DOMATESLI FISTIKLI PILAV

2 su bardagi piring (yikanmig)

2 yemek kasigi dolmalik fistik

3 yemek kasigi zeytinyagdi (200 ml)
2 su bardagi su (400 ml)

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon

1 tath kasidi kuru feslegen

2 dis sarimsak (kiyilmig)

Bir miktar karabiber (cekilmisg)

1. Tencerede zeytinyadini kizdirip igine dolmalik fistiklari ilave edip fistiklar pembelesinceye kadar kavurun.
Daha sonra icine yikanmis pirinci ekleyip kavurmaya devam edin.

2. En son olarak i¢ine Knorr Tavuk Bulyon tabletlerini, kiyilmis sarimsakli, kuru feslegeni, domates suyunu, suyu
ve karabiberi ekleyip karistirdiktan sonra tencerenin kapagdini kapatip atesin altini kisin. Piringler gdz géz olana
kadar hi¢ karigtirmadan tencerenin kapagi kapali olarak kisik ateste 25-30 dakika pisirin.

3. Domatesli fistikli pilavi 10 dakika demlendirdikten sonra sicak olarak servis edin.
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