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DOMATESLI FESLEGENLI COREK

50 gr margarin

3 adet domates

5 dal feslegen

1 adet yumurta

100 gr rendelenmis parmesan
200 gr un

1 paket kabartma tozu
3 tath kasigi pesto sos
10 dal feslegen

2 dis sarmisak

20 gr dolmalik fistik

1 tutam tuz

Parmesan ve yumusamis sanayagini tahta bir kasikla ezerek karistirin. Onceden hafifge ¢irptiginiz yumurtay!
ekleyin ve karistinin. Kabartma tozu ve unu ekleyerek yodurun. Pesto sosu ekleyin ve tekrar yogurun. Domates
ve dogranmis feslegeni eklediginizde sadece malzemelerin karismasini saglayin, fazla yogurmayin ki domatesin
suyu hamuru iyice sulandirmasin.

Firini 180 C[2lye ayarlayin. Firin tepsinizin altina yagh kagit serdikten sonra, hamurdan yuvarlaklar kopararak
elinizde sekil vermeye caligin. Galigin diyorum ¢linkii hamur giderek sulaniyor. Normal bir hamur gibi diizgiin
sekiller verme gansiniz yok. lyice sulandiginda hamuru kagikla alip tepsiye koyun ve tepsi tizerindeyken kagikla
yayarak kurabiye sekli vermeye ¢alisin. Uzeri kizarana kadar 20-25 dk pisgirin.
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