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DOMATESLI FASULYE

300 gram taze fasulye

1 corba kasigi zeytinyagi

Tuz

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet etli kirmizi biber

Yarim ¢ay kasigi kirmizi pul biber

400 gram domates (soyulmus, dogranmig)

5 sap maydanoz

1 adet limonun kabugu (kibrit ¢épu gibi inee dogranmig)

Bol kaynar suda fasulyeleri yumusayana kadar pisirin. Soguk suya koyun. Bekletin, siiziin ve kurulayin. isitiimig
yagda soganlari ilave edin. Soganlar yumusayana kadar soteleyin. Sarimsagi ekleyin. Karistirarak soteleyin. Etli
kirmizi biber ve aci pul kirmizi biberi katin. Domatesleri ve tuzu katin. Domatesler suyunu ¢ekene kadar pigirin.
Fasulye, maydanoz ve limon kabuklarini ilave edin. servis yapin.
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