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DOMATESLI ERISTE YAPIMI

4 adet olgun domates
1 su bardag st

2 adet yumurta

Tuz

Alabildigi kadar un

Domatesler rendelenir, elekten gegirerek gekirdekleri temizlenir. Yogurma kabina domates, siit, tuz ve
yumurtalar konur, karigtirilir. Uzerine ele yapigsmayan kivam alana kadar un eklenerek yogdrulur. Hamur 1 saat
dinlendirildikten sonra 5-6 pargaya ayrilir. Her parga unlu zeminde, oklavayla olabildigince ince aglilir. Agilan
yufkalar temiz bir bezin Gzerine birakilir. Bu sekilde 2-3 saat, yarim kivam kurutulur. Daha sonra tam kurumadig
icin bigakla 2 parmak eninde seritler kolay kesilir. Seritler de kibrit ¢épi inceliginde kesilir. Kurumasi igin
havadar, gélge bir yere serilir. Tam kuruyunca bez torbalar pisirmak Uizere konur.
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