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DOMATESLI EKMEK TART]

1 su bardagi kiraz domates
10-12 dilim tost ekmegi

2 adet kabak

1 su barda@i ezilmis beyaz peynir
3 adet yumurta

6-7 dal kiyilmis dereotu

1 cay kasidi rendelenmis muskat
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyag

Tuz ve karabiber

Ekmek dilimlerinin kenarlarini kesin. Rendelenmis kabak, beyaz peynir, yumurta, dereotu, muskat, zeytinyad,
tuz ve karabiberi karigtirin. Derin bir firin kabini tereyagi ile yaglayin, dibini ekmekle kapatin. Kalan dilimleri kabin
kenarlarina balik sirti geklinde dizin. Harcin yarisini kaba dokiin. Uzerine ikiye bollinmig kiraz domateslerin
yarisini dizip kalan harci koyun. Kalan domatesleri Gzerine yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 45
dakika pisirin.
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