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DOMATESLI DANA RULO

20 ml. siviyag

1 adet dana kilbasti (125 gr.)
2 tath kasig pesto sos

20 gr. pemasan peyniri

300 gr. domates

Toz seker

Tuz

Karabiber

Kilbastiyr uzunlamasina ikiye bélin. Tuz ve biber serpin. Kizgin yagda kizartin.

Ete pesto ve peynir sdrln, yuvarlayip kirdanla tutturun. Tavada kizartin ve sicak muhafaza edin.
Domatesleri kiiglk pargalara ayirin, 50 ml. suda haslayin. Tuz ve biber serpin. Toz seker ekleyin. Tencerenin
kapagdini kapatmadan 5 dakika hafif ateste kaynamaya birakin. Dana rulolarla servis yapin.
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