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DOMATESLI DANA KIZARTMASI

Malzemesi: 1 kilo dana eti (kemiksiz), 5 ¢corba kagigi margarin yagi, 2 ¢corba kasidi un, 2 gorba kasigi domates
salgasl, 4 tane sogan, 2 ¢ay kasiJi karabiber, tuz.

Et orta blyukllkte kesilir. Patatesler soyulup dogranir, yag ile tavada ¢evrilir, kizartmadan indirilir. Etler yikanip
sUzulr, yag ile tencereye konur. Soganlar Gzerine rendelenir. Sulandiriimis salca ile tuz ve karabiberi ilave eder,
harli ateste karigtirlarak kizartilir. Etler kizarinca atesi hafifletiriz. Su ve patatesler icine atilir. Suyu azalana
kadar pisirilir. Ve servis tabagi ile sofraya getirilir.
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