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DOMATESLI CEVIZLI GUVEC

1 kavanoz Tat Tarll

1 kavanoz Tat Misir

4 yemek kasigi Tat Cevizli Ezme
3 yemek kasigi Sek Tereyagi

2 su bardagi et suyu

1 adet kuru sogan

Tuz

Karabiber

Derin bir tencerede tereyagini kizdinp i¢ine yemeklik dogradiginiz kuru sogani ilave ediniz ve soganlar renk
alincaya kadar kavurunuz. Soganlar renk alinca igine Tat Turlt, Tal Misir, Tat Cevizli Ezme, et suyu, tuz ve
karabiberi ilave edip karistiriniz. Kisik ateste yemegi bir sire pisirip gliveg kaplarina aliniz. Uzerine rendelerimis
kasar peynirini serpip 200 derece sicak firinda gratine edip sicak olarak servis ediniz.
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