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DOMATESLI BULGUR PILAVI (SANLIURFA)

2 su bardag sehriyeli bulgur
2 orta boy domates

2 yemek kasigi Urfa sade yagi
1 cay kasigi tuz

Domatesler soyulup incecik dogranir. Sade yagda 5-10 dakika kavrulur.
Tencereye 2,5 su bardadi su konup tuz eklenir.

Hazirlanmig sehriyeli bulgur tencereye konur. Kapagi kapatilip pismesi beklenir.
Genis bir servis kapagdina alinip servis yapilir.

Not: Eger sehriyeli bulgurunuz yoksa, hazir sehriye tavada kizartilarak tzerine bulgur eklenir, bu sekilde ayni
sonug elde edilir.
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